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Artikelbezelchnung
Arwreisung Aulbewahning
Produktheschrelbung

Zutatenliste

Herkunf tatand

Krautmalat Amenkaresche Ad mit Zuckem und SdAungsmizel
B Kilihiung von +2°C bim +77C mindieatens haltbar ks

Eine amenkarssche Feirkostipezalitit aus fiachem Weifikohl, Sahne, Mibren sowe
weisren Zutaten,

Weiikohl €1 %, Rapal, Wasser, VOLLMILCH, Méhren 4 %, SAHNE,

Inver zuckersinup, EKGELB, Branntweineaag, Zudier, Gewlze, Speisesalz,
Mussilide, SENFSAATEN, Dexvose, SO0ungsmitied; Saochann; Sdeerungsmits;
Apieistiure, Easgadure, Weinsdus |Le), Civonensdure; Sumragulator:

Nt rpmacoabe;, Verdicosngemifiel Guarkesnm ahi; Konsensenngs siobie!
Hakbumsorat Nalumbenzoal; Aroma.

Deutschiand

Sensorische Eigenschafiten

AusgehanForbe
Genuch
Geschmack
Konsistenz / Textur

ghischim 889 geachritiens Kohl- und Mahrenatreilen ingremed arbendr Mayonnase
frigch, ken Fahi- undioder Fremdgench

vollmundig, kein Fehl: undoder Fremogeschmack

bissfester Gemisabeatandied

Analytische Kennzahlen

Chemisch-phys. Kenrzahlen
Mikrobiologische Kennzahlen

Prilfmethoden

pHWen: 42 & 0.2

Henmzahlen Richtwert Warrwert Dim.
Aesobe mesophils Kolomenzahl Lig - KBy
Milchisdurebakiensan 100 . KBES
IHalen 108 . KoEQ
Entercbactedaceas 109 1 HoEQ
Eschernchia ool 1o e FoEg
koag. pod. Siaphyiokokken 10¢ 1w KbEg
Ealmonsien - mcht nachwessbar | in 259
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Fir afte Pridmethoden gellen lebermmielrechilich ansdannie, Stlenfic ha
Anshmemethodan, 2 B. ASU § 64 LFGB, 150 Methodsn.




