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Marke/Produzent:
Bezeichnung:

Maier Art.Nr.:
Ident. Code:
Herkunft:

Kalibrierung:
Verpackung:

Rohmaterial:

Zuschnitt:

Sensorik:

Ndhrwerte je 100 g

Lagertemperatur:

Zubereitungshinweis:

Beutel:
Beuteltara:
Barcode Beutel:
Barcode Karton:

Mindesthaltbarkeit:
Restlaufzeit:
KT/Gewicht:
Gesamttara/KT
Palettenfaktor:

Palettengewicht (Brutto):

Freigabe am:
Verkauf:

Einkauf:
Qualitatssicherung:
Kunde / Firma:

Silver Fern Farms
Lammkeule Femur m. Hufte
0. Wadenbeinfleisch vac
tiefgekhlt

3500022000
640

Neuseeland

ca. 1,4 - 2,4 kg / Stiick
ca. 6-10 Stuck / Karton; ca. 10-16 kg / Karton

Lammkeule wie gewachsen

Aus einer ganzen Keule wird der Schloss-,u.Wadenknochen mit Haxe entfernt, alles sauber zugeputzt,

mit Hifte.
Farbe: rot, hellrot, arttypisch
Geruch: frisch nach Lamm, arttypisch

Geschmack: frisch nach Lamm, arttypisch
Konsistenz: nach dem Auftauen schnittfest

Brennwert: 836 kJ
201 kcal

Fett: 14,00 g
davon gesattigte Fettsauren: 7,70 g
Kohlenhydrate: 0,170¢g
davon Zucker: g
Eiweif3: 18,60 g
Salz: 0,13 g

Bei mindestens -18 °C
Vor dem Verzehr vollstédndig durcherhitzen !

250 x 300 mm

0,010 kg

28 1201 P WWWWW P

28 1201 P WWWWW P

(P=Prufziffer, W=Weight, E=Preis)

1080 Tage ab Produktion Datumsformat: TT.MM.JJ
Mindestens 180 Tage

500 x 300 x 120 mm /0,450 kg

0,510 kg bis 0,550 kg

5 KT/ Lage, 10 Lagen / Palette, 50 KT / Palette
ca. 800 kg mit Palette
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Etikettenmuster VPE/Karton und Etikettenmuster Stlick/Beutel

SILVER FERN FARMS LIMITED.218 GEORGE ST.DUNEDIN.NZ FAX 64-3-4741987

| AMMKEULE o 1201
. ROHRENKNOCHENN

LAMB FBO LEG C/N S/F

PRODUCT OF NEW ZEALAND TIEFGEFROREN

KEEP FROZEN

T

2361189842721 12688

PRODUCTION/SLAUGHTER DATE: 27 APR 2803

J120
BEI -18'C MINDESTENS HALTBAR BIS: 27 APR 2812

Ll

NET WEIGHT
NETTOGEWICHT

58 ogoap e

2lg12813

Il

1l

@ SILVER
FERN"
FARMS

UMKELLE
i RRENCCHEN

LAHB FBO LEG C/N S/F
1201

AUFTAU TIP: LANGSAM AUFTAUEN
AM BESTEN IM KUHLSCHRANK

UND INNERHALB 24 STD VERBRAUCHEN
NACH DEM AUFTAUEN NICHT WIEDER EINFRIEREN

BEI -18'C MINDESTENS HALTBAR BIS:27 APR 2012

L

NETTOGEWICHT

2.102ksg

2 281
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Die Produktbilder diirfen nicht fiir WerbemaRRnahmen verwendet werden.
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Produktbilder
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