11er RoOsti

wie hausgemacht

vorgebacken in Sonnenblumendl - tiefgekihlt
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Vielseitig in der Weiterverarbeitung
Hausgemachte Optik

Perfekt fiir Pfanne, Kombidampfer und Fritteuse
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Ideale Beilage zu verschiedensten Gerichten Art. Nr.: 22142 | 30009

Herrlich knusprig, aus besten Kartoffeln -—— ﬁ ﬁ
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Serviervorschlag

Art. Nr. 2 2 1 4 2 ZUTATEN:

Kartoffeln 88%, Sonnenblumendl 6%, Kartoffelstarke,
Salz, Dextrose, Zwiebelpulver, Gewiirz.

Verpackungseinheit: 2x 30009

"""""""" ZUBEREITUNG:

Stiickgewicht: ca.50g ww— PFANNE: Etwas Ol oder Fett in der Pfanne oder
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" auf der Grillplatte erhitzen. Die tiefgekiihlten Rosti bei
EAN-Beutel: 9001442 22143 6 schwacher bis mittlerer Hitze ca. 4-5 Minuten goldgelb
________________________________________________________________________________________________ braten (mehrmals wenden).

EAN-Umkarton: 9001442 22142 9 KOMBIDAMPFER: Den Kombiddmpfer auf

180 °C vorheizen. Die tiefgekiihlten Rosti ca. 14-17
Minuten goldgelb backen. Nach der Halfte der Backzeit
Kartons pro Lage: 9 wenden.

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" ﬁ FRITTEUSE: Die tiefgekiihlten Rosti in das auf

Lagen pro Palette: 10 175°C erhitzte Frittierfett/-61 geben und ca. 4-5
------------------------------------------------------------------------------------------------ Minuten goldgelb frittieren (Frittierkorb nur zur Halfte
Kartons pro Palette: 90 befiillen, nicht tberfllen).

................................................................................................ a HEISSLUFTFRITTEUSE: Die HeiBluftfritteuse
& auf 200°C vorheizen. Die tiefgekihlten Rosti

/ ; ex
: . ca. 8-12 Minuten goldgelb backen. Frittierkorb gele-
Dieses Produkt ist vegan gentlich schitteln!

LLl Glutenhaltiges Getreide** SR e Unser Tipp fiir Pfanne und Fritteuse: Uberschiissiges
2 . . Fett mit etwas Kiichenpapier abtupfen.
Krebstiere
L Eier** _ Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!
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< *) Laut Rezeptur ohne Verwendung der 14 Hauptallergene gemaB Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang I1) QI 11er Nahrungsmlttel GmbH
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