Soufflé al Pistacchio

Dunkles Schokoladensoufflé mit flissigem Pistazienkern

Produkteigenschaften

e Zubereitungsfertig
o Ideal im A-la-carte-Geschaft
o |deal fur individuelle Kreationen

o Bei Zubereitung in der Mirkowelle Aluminiummanschette entfernen.

Das Soufflé al Pistacchio uberzeugt mit einem cremig-flissigen Pistazienkern in kraftig
schokoladiger Hulle und erganzt das erfolgreiche Soufflé-Sortiment perfekt. Ebenso wie
die anderen bindi Soufflés lasst sich das Soufflé al Pistacchio optimal garnieren oder mit
weiteren Produkten zu individuellen Dessert-Kreationen verfeinern.



Key Facts

Nettogewicht:
1.080 g / Karton (12 Stuck a4 90 g)

Einzeln enthehmbar

Zubereitung und Haltbarkeit

Uber Nacht im Kihlschrank oder 3 Stunden bei Raumtemperatur
Zubereitung: Ca. 10 Minuten bei 180°C im Ofen (vorgeheizt)
Zubereitung: Ca. 1 Minuten bei 800 Watt in der Mikrowelle
Aufgetaut bei 4°C ca. 2 Tage im Kuhlschrank haltbar
Zubereitungszeit kann je nach Geratetyp variieren

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

Haltbar bei -18°C: siehe Kartonaufdruck



